
Kieler Straße 52, 04357 Leipzig

SPEISEKARTE

 Ihre Zufriedenheit ist unser Antrieb

03416015818 haiphongberlin2@gmail.com



Softdrink 

Kaffee & Tee 

Apfelsaft 
Mangosaft  
Lycheesaft  
Majacura Nektar  
Orangensaft 
Kiba 
Ananassaft 
Frischer Orangensaft 

Espresso/ Doppel Espresso 
Kaffee/ Doppel Kaffee 
Cappuchino 
Latte Machiato 
Caphe phin
( vietnamesische kaffee mit Kondensmilch)

Tra Cam Que/ Orangen-Zimt Tee 
( Zimt, Orange, Honig, Ingwer) 
Tra Chanh Sa/ Zitronengras- Limettentee 
( Zitronengrass, Ingwer, Honig, Limeten 
Tra Gung Sa/ Winter Time Tee 
Zitronengras, Ingwer, Honig, Orange 
Tra Bac Ha/Pfefferminztee 
Goji-Beeren-Tee

Schweppes Bitter Lemon/
Ginger Ale/ Tonic Water

CocaCola       /Fanta/      
Cola zero/ Sprite/Spezi

4,00€

 5,50€

 4,00€

 4,00€

 4,00€

2,00€/3,50€
2,50€/3,50€

2,50€

5,50€

0,2l 
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
3,50€

0,4l
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
5,50€

(Vietnamesischer Kaffee mit Kondensmilch
& crushed Ice)

Mineralwasser Still,
Mineralwasser Medium 

(1,3,5) (1,5) 

(1,3,5) 

(1,4,12) 

0,2l

0,2l

0,25l

0,4l

0,4l

0,75l

Säfte & Schorle 
1,5 

5,12

1,5,12

1,5,12
1,11 

1,11 

3,50€
3,50€

Vietnamescher Eiskaffee 

3

3

 3,00€

4,00€

4,00€

2,50€

2,50€

Getränke 

 4,00€

 3,00€Jasmintee



 Sparkling Lime/ Chanh da 
Limettensaft, Rohrzucker, Minze, Sprudelwasser 

Sweet Dream 
Frische Majacura, Mangosaft 

Summer Time 
Ginger Ale, Gurke, Apfel rohrzucker, Minze, frische Limette 

Red River 
Lychee, Himmbeeren & Zitronengrastee 

Tra Dao Cam Sa/ Orangen- Pfirsich- Zitronen- Eistee 
Pfirsichtee, Orange, Zitronengras, Eiswürfel 

Mango Lassi 

Sinh To Bo/ Avocado Lassi
Avocado, Milch 

Sinh To Bac Ha/Ananas Minze Shake 
Ananassaft mit frischem Pfefferminz und Zucker 

Sinh To Dua/ Ananas Lassi
Ananassaft, Kokosmilch, Eiswürfel 

Tra Chanh sa da/ Zitronengras-Limetten- Eistee 
(Zitronengras, Limetten, Honig, Ingwer, Eiswürfel)

5,50€

5,50€

5,50€

5,00€

5,50€

5,50€

 5,50€

 5,50€

 5,50€

 5,50€

Hausgemachte Getränke 

(Mango Pulp, Kokos, Milch, Joghurt, Zucker,Eiswürfel) 

Hugo 
Prossecco, Minze, Limetten 

Aperol Spritz 

Aperol. Prosecco, Soda, Orange 

Gin Tonic
Gin, Tonic Water 

Moscow Mule  
Vodka, Ginger Bier, Gurke, Limetten 

Mojito 

Rum, Minze, Limetten, Rohrzucker. Soda 

Caipirinha 
Pitu, Limetten, Rohrzucker, Soda 

Sex on the Beach 
Vodka, Pfisichsyrup, Grenadin, Orangensaft, 

Tequila Sunrise 
Tequila, Orangensaft, Zitronensaft 

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

7,50€

6,50€

Cocktails/ Longdrink 

7,50€

1,10 

10 

 1 

12 

1,12 

1,12 

12 

1 

 4 

12

1,12 

1,12 



0,3l 

3,50€
3,50€

6,50€  18,50€

0,5l 
5,00€
5,00€
5,50€
5,00€

15,50€

6,50€ 18,50€

4,50€
4,50€

0,2l Fl. 0,75l

6,50€

5,50€ 

 18,50€

FL. 0,75l 

6,50€

6,50€  18,50€

3,00€

0,2l

Fl. 0,75l

Grauer Burgunder 
In der Nase frischer Apfel, rund, saftig, trocken und schöne Struktur 

Krombacher vom Fass 

Radler 

Krombacher Hefe Weizen vom Fass 0,5l 

Franziskaner Hefe Weizen 0,5l ( Alkoholfrei)

Tiger 0,33l 

Saigon Bier 0,33 

Pitcher Bier Krombacher 1,6l 

Riesling (Liebling) qba 

Bier 

Weißweine 

Facettenreiche und feinfruchtige Geschmacksnuancen machen diesen

runden, lieblichen Riesling zu einem besonderen Geschmackserlebnis.

qba 

Chardonnay, 
Zarte Aromen Zitrusfrüchten, vollmundig und saftig (trocken

Weißweinschorle 

qba 

Merlot  
Trocken, dunkelrote Fruchtaromen, saftig, leicht & unkompliziert 

Shots 2cl.
Ramazzoti

Wodka 

Whisky 

Sake 0,1l 

Reisschnaps  

Rotwein 
qba

3,00€
3,00€
5,50€

i,2 

i,2 

i,2 

i,2 

i,2 

i,2 

i,2 

Pinot Noir 
Zeigt sich im Glas in einem leuchtenden Himbeer-Rosa und duftet

nach wilden Erdbeeren, aromatischen Waldbeeren & trocken

Roséwein 

3,00€



V1. Sommerrollen 
Frische Rollen mit Salat, Reisnudeln, Gurke
und Koriander. 
Dazu Hoisin-Soße. (2 Stück)
a. Mit Tofu
b. Mit Hähnchen
c. Mit Lachs

V2. Frühlingsrollen 
Füllung mit Hähnchenfleisch, Schweinefleisch,
Eiern, Pilzen, Röstzwiebeln und Gemüse. Dazu
Spezial-Süßsauer-Soße. (2 Stück)

V3. Ha Cao Hap (4 Stk.)
Gedämpfte Teigtaschen gefüllt mit:
a. Gemüse
b. Garnelen

V4. Wan-Tan Chien 
Gebackene Blätterteigtaschen, gefüllt mit
Gemüse, Zwiebeln und selbstgemachtem
Hähnchen-Brät. Serviert mit Süßsauer-Dip. 
(4 Stk.)

V5. Edamame 
Gedämpfte Baby-Sojabohnen mit Salz.

V6. Tom Chien Xu (3 Stk.) 
Frittierte Garnelen-Tempura und
Kartoffelstreifen. Dazu Spezial-Süßsauer-Soße.

5,50€
6,00€
6,50€

6,50€

5,50€

6,00€

5,50€

6,00€

6,00€

5,50€

5,50€

(c, f, h, m)

(a, f, h, i)

 (c, f, i, m)

(a, i)

(f, m)

(c, i)

(c, i)

V10. Miso Suppe 
a. Mit Tofu
b. Mit Lachs

V11. Wan-Tan-Suppe 
Gefülltes Hähnchenfleisch in
Maultaschen mit Klarbrühe,
Saisongemüse und Lauchzwiebeln.

V14. Mangosalat 
Mit frischen Mangostreifen und
Erdnüssen in Limetten-Dressing-Soße.
a. Mit Garnelen
b. Mit Hähnchenstreifen

6,00€

6,50€

6,50€

7,00€
7,00€

(2,5, f)

(5, f, i)

(c, e, h, i, l)

V12. Tom Yum Suppe
(Sauerscharf-Suppe) 
Mit Zitronengras, Champignons
und Tomaten.
a. Mit Hähnchen
b. Mit Garnelen

V13. Kokossuppe 
Kokos-Curry mit
Hähnchenstreifen, Champignons,
Pak Choi und Sojasprossen.

6,50€

6,50€

6,50€

(5, d)

(2,5, d)

V7. Rau Chien
Gebackenes Gemüse (Aubergine, Brokkoli,
Paprika, Zucchini, Karotten, Pilze) im
Tempuramantel. Serviert mit Sojasoße.

V8. Gyoza (4 Stk.) 
Frittierte japanische Teigtaschen mit einer
Füllung aus:
a. Gemüse
b. Hähnchen

V9. Dau Chien Xu / 
Gebackener Tofu-Tempura
Gebackener Tofu im Tempuramantel.
Serviert mit Sojasoße.

(c, f, m)

Vorspeise SUPPEN

SALAT



10,50€
11,50€
13,50€
13,50€
15,50€

H3. Udon im Wok 
Gebratene Udon-Nudeln,
Karotte, Sojasprossen.
a. Gebratenes Tofu
b. Gebratenes Hähnchen
c. Gebratenes Rindfleisch
d. Gebratene Garnelen
e. Knusprige Ente

(a, c, i, h, m)

H4. Udon mit Curry Thai  (leicht scharf)
Japanische Udon-Nudeln in Curry-
Soße. Serviert mit frischem,
verschiedenem Salat, Gemüse,
Erdnüssen.
a. Geschmortes Tofu
b. Geschmortes Hähnchen
c. Knusprige Ente

11,00€
12,50€
15,50€

11,00€
13,50€
15,50€

10,50€
13,50€
15,50€

(5, a, c,

i, h, m)

(a, c, e, h, m)

(a, e, h, m)

10,50€
12,50€
14,50€

(a, e, f, h)H7. Glasnudelsalat 
Glasnudeln mit buntem Salat, im
hausgemachten Dressing-Soße.
Dazu Erdnüsse .
a. Mit Tofu
b. Mit Hähnchenstreifen
c. Mit gekochter Garnele

H8. Phở Hanoi 
Traditionelle Suppe aus
Rinderknochenbrühe, Zimt, Zwiebeln,
Sternanis, Ingwer, Sojasprossen. Serviert
mit Reisbandnudeln & Kräutern.
a. Mit Tofu
b. Mit Hähnchen
c. Mit gekochtem Rindfleisch

10,50€
12,50€
13,50€

H9. Flying noodle 
fliegende Nudeln serviert mit

saisonale Gemüse und salat

a. Gebratenes Tofu- Sojasoße 

b. Gebackene Hähnchenkeule-

Dunkle Soße

c. Knusprige Ente- Curry Soße 

14,00€
16,00€

17,50€

(5, d, e, m)

a,l,m

H6. Glasnudelpfanne 
Im Wok Glasnudeln mit Saisongemüse,
Sojasprossen, Porree, Duftpilz und
Schlauchpilz und Röstzwiebeln.
a. Mit Tofu
b. Mit Rindfleisch
c. Mit Ente

H1. Bún bò Nam Bộ 
Im Wok Sojasprossen, Paprika, Karotten
serviert mit Reisnudeln, Salat, Erdnüssen
und hausgemachtem Limetten-Dressing.
a. Tofu
b. Rindfleisch

H2. Bún Nem 
Hausgemachte Frühlingsrollen mit
gemischtem Salat und Reisnudeln.
Serviert mit Erdnüssen, Kräutern und
hausgemachter Dressing-Soße.

10,00€
12,50€

13,00€

(a, c, e, h, m)

(a, f, h, m)

H5. Reisbandnudelpfanne 
Im Wok Reisbandnudeln mit
Saisongemüse, Sojasprossen,
Frühlingszwiebeln, Röstzwiebeln.
a. Mit Tofu
b. Mit Rindfleisch
c. Mit Ente

Nudelgerichte

Hauptspeise



H14. Reispfanne 
Im Wok gemischtes Gemüse,
Sojasprossen, Bohnen,
gekochter Reis und Ei
gebraten. Wahlweise mit:
a. Tofu
b. Rindstreifen
c. Knusprige Ente

H15. Gebackene
Hähnchenkeule
Gebackene Hähnchenkeule mit
gebratenem Gemüse. Serviert
mit Reis, Salat und Sesam.
a. Mit Curry-Soße (leicht
scharf)
b. Mit Süßsauer-Soße
c. Mit Spezialität-Dunkelsoße

11,00€
13,50€
15,50€

14,00€

14,00€
14,00€

(a, f, m)

H12. Gegrillter Lachs / Cá Hồ i
Nướng 
Gegrillter Lachs mit Teriyaki-
Soße darauf und gebratenem
Gemüse nach Saison. Serviert
mit Reis und Salat.
a. Mit Curry-Soße (leicht
scharf)
b. Mit Spezialität-Dunkel-Soße

H13. Gebratenes Gemüse 
Gebratenes Gemüse mit
Dunkelsoße serviert mit Salat,
Duftreis und Sesam.
a. Mit Tofu
b. Mit Rindfleisch
c. Mit gebackener Ente

11,50€
13,50€
15,50€

(5, f, m)

18,50€

18,50€

(5, c, m, f)

B1 Kartofeln- Pommes 

B2 Süßkartofeln- Pommes 

B3 Gekochter Reis/Nudeln 

B4 Extra Soße  

7,00€

5,00€
5,00€
3,00€
4,00€

K1 Com Rang 
Gebratener Reis mit Eier,
Hähnchen und Gemüse. 

7,00€K2. Chicken- Nugget 
mit Pommes 

D1. Chuoi Chien (4 stk) 

Gebackene Banane mit Honig ,

Erdnüssen 

D2. Banh Ran/ Sesambällchen
(4stk) 

D3. Mochi 
Japanische Klebreis mit Eis-

Cream 

D4. Ice Cream (3 Kugeln) 

Schokolade, Erdbeeren, Valille.

6,00€

6,00€

6,00€

15,50€

11,50€
12,50€
15,50€

(5, a, c, i, h, m) 

(5, c, m) 

H10. Cơm Curry Thai (leicht
scharf)
Kokos-Curry-Creme mit
frischem Salat und gekochtem
Gemüse nach Saison,
Erdnüssen.
a. Geschmortes Tofu
b. Geschmortes Hühnerfleisch
c. Knuspriger Ente

H11. Mango Duck / Càry Vịt
(leicht scharf)
Knuspriges Entenfilet auf
einer aromatischen Mango-
Curry-Kokos-Creme mit
Paprika, Möhren,
Champignons & saisonalem
Gemüse. Serviert mit
gekochtem Reis oder
Reisbandnudeln.

6,00€

Hauptspeise

Reisgerichte

 Kindermenü 

Beilage 

Dessert/ Nachtisch 



4,50€
4,50€
5,00€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€

5,50€

6,00€

5,00€
5,00€
5,50€
5,50€

Maki: 6 Stück 
M1 Avocado Maki 
M2 Kappa Maki (Gurke) 
M3 Sake Maki (Lachs) 
M4 Tekka Maki (Thunfisch) 
M5 Edo Maki (Lachs, Avocado) 
M6 Ebi Maki (Garnelen, Gurke) 
M7 Spicy Sake Maki 
(scharfer Lachs) 
M8 Spicy Tuna Maki 
(scharfer Thunfisch) 
M9 Unagi Maki 

Nigiri: 2 Stück 
N1 Avocado Nigiri 
N2 Sake Nigiri (Lachs) 
N3 Maguro Nigiri (Thunfisch) 
N4 Ebi Nigiri (Garnelen) 
N5 Unagi Nigiri 5,50€

15,50€

17,50€
16,50€

Sashimi: 6 Stück 
S1 Sake Sashimi (Lachs) 
S2 Maguro Sashimi (Thunfisch) 
S3 Sashimi Mix 

Inside Out Rolls: 8 Stück 
I1 Veggie Roll 
(Avocado, Rettich, Mango, Gurke,
Sesam) 
I2 Salmon Roll 
(Lachs, Avocado, Sesam-Masago,
Frischkäse) 
I3 Tuna Roll 
(Thunfisch, Avocado, Sesam-Masago,
Frischkäse) 
I4 Asaki Tempura Roll 
(Garnelen-Tempura, Avocado, Sesam-
Masago, Frischkäse) 
I5 California Roll 
(Krebs-Surimi, Avocado, Sesam-
Masago, Frischkäse) 
I6 Unagi Roll 
(Aal, Gurke ,Avocado, Sesam,) 
I7 Spicy Sake Roll 
(Lachs-Tatar, Avocado, Gurke Sesam-
Masago) 
I8 Spicy Tuna Roll 
(Thunfisch-Tatar, Avocado, Gurke
Sesam-Masago,) 
I9. Terryaki Roll 
(gegrilltes Hähnchen, Gurke, Rettich) 
I10 Hot Tempura Roll 
( Garnelen-Tempura, Avocado ,
Schmelzkäse, Sesam) 
I11 Salmon Mediterian Roll 
( Lachs mit Rucola und Avocado) 

9,50€

9,50€

9,50€

10,50€

R1 Salmon Rainbow 
Lachs, Avocado, Käse und

Lachs on topping

R2 Tuna Rainbow 
Thunfisch, Avocado, Käse

und Thunfisch on topping

R3 Avocado Rainbow 
Garnelen-Tempura, Mango,

Käse, Avocado on Topping

R4. Rainbow mix 
Garnelen- Tempura,

Avocado, Schmelzkäse.

Lachs, Thunfisch, Avocado

on Topping

12,5€

11,5€

12,5€

13,5€

Sushi 

RAINBOW ROLL

10,90€

11,00€

11,00€

9,50€

13,00€

12,00€

10,00€



SM1. Veggie Menü 
- Avocado-, Gurke- Maki: 12 Stück 

- Veggie inside out Roll: 8 Stück 

8,00€

9,00€

10,00€

9,50€

9,50€

13,50€

12,50€

11,50€

SM5. Aki menü 
Sake nigiri 2 Stück, Avocado 6

Stück, Salmon Roll 8 Stück. 

15,50€

SM6. Fuyu Menü 
Crunchy Roll Gegrilltes Hähnchen 6 Stück 
Crunchy Roll Garnelen Tempura 6 Stück 

16,50€

SM7. Party für 2 Personen 
Salmon Crunchy Roll 6 St, Tuna Roll

8st, Teriyaki Roll 8st, 2 Sake Nigiri, 2

Maguro Nigiri,  2 Miso Suppe mit Tofu 

43,00€

CRUNCHY ROLL 6 STÜCK 
C1 Veggie Crunchy Roll 
(Avocado, Gurke Rettich, Paprika,

Schmelzkäse) 

C2 Crunchy Salmon Roll 
(Lachs, Avocado, Krebs-Surimi,

Rettich, Schmelzkäse) 

C3 Crunchy Tuna Roll 
(Thunfisch, Avocado, Krebs-Surimi,

Rettich, Schmelzkäse) 

C4 Crunchy Ebi Roll 
(Garnelen-Tempura, Avocado, Krebs-

Surimi, Rettich, Schmelzkäse) 

C5 Crunchy Toriniku Roll 
(gegrilltes Hänchen, Rettich, Gurke,

Schmelzkäse) 

SUSHI MENÜ 

SM4 Nigiri for One 
- Nigiri Mix: 5 Stück 

SM2. Maki Composition 
- Avocado Maki: 6 Stück 
- Sake Maki: 6 Stück 
- Tuna Maki: 6 Stück 

Sushi 



Mögliche allergiene Stoffe:
A. Eier - B. Erdnüsse - C.Fisch - D. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Hafer, Dinke) - E.

Krbstiere - F.Lupien G.Milch einschließlich Lactose - H. Schalenfrüchte

1.Schwefeldioxid und Sulfite 1 Sellerie - K. Senf - L. Sesamsamen - M.Soja - N.Weichtiere ( Mollusken )

Über Zusatzstoffe in den Lebensmitteln informiert Sie das Personal Kennzeichnungspflichtige

Zustazstoffe:
1.mit Farbstoff - 2.koffeinhaltig - 3.mit Antiozidationsmittel

4. Säuerungsmittel - 5.mit Konservierungsmittel 111 - 6.mit Süßstoff - 

7.enthält eine Phenylalaninquelle - 8.chinihaltig

9. Stabilisatoren - 10.aufgeschäumt mit Stickoxydul 11 Taurin

12.enthält Sulfite 

* Krebsfleischimitat aus Fischmuskeleiweiß geformt, mit Farbstoff

Öffnungszeiten
Di-So: 11:00 -22:00

Montag: Ruhetag


